


Il tiramisu dell’Osteria (1-3-6-7)
Our tiramisu

6€

Pera cotta, sciroppo al Curtefranca DOC
e gelato alla cannella * (3.5.6-7-10-13)
Pear braised in Curtefranca red wine served with cinnamon ice cream

6€

Gelato mantecato alla crema & amarene Fabbri *(3.5.6-7)
Custard ice cream with sour cherries

6€

Tortino al cuore fondente di cioccolato
con crema all’arancia #(1-3-7-10-13)
Chocolate lava cake and orange custard cream

6,50€

Panettone artigianale con crema al mascarpone (1-3-7-10-13)
A 7’[1-5(1711)0718170710 Wl'f/I mascarpone cream sauce

6,50€

La sbrisolona di Chef Andrea (1-3-7-10-13)
Chef Andrea’s sbrisolona - typical almond crunchy tart
servita con grappa di Franciacorta +2€
served with Franciacorta grappa

6€

Sorbetto al mandarino di Ciaculli *6-7-10-13)
Late tangerine sorbet
servito con passito di Pantelleria +2€
served with Sicilian passito wine

6€



