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PasquaMenù di

Calice di Franciacorta brut DOCG Villa Crespia
Crostone di gamberi e maionese al passion fruit

La torta pasqualina tradizionale con fonduta allo za�erano
e uovo di quaglia

Il tagliere di salumi della Franciacorta con formaggi della Valcamonica
e giardiniera homemade

L’insalatina tiepida di piovra, patate al vapore,
pomodori con�t e olive Leccino

L’assaggio di fritto del Lago

Il riso Carnaroli mantecato alla crema di Franciacorta,
punte di asparagi e burrata

I maccheroncini di pasta fresca con polpa di luccio,
salsa verde e pomodorini con�t

Il capretto al forno con patate arrosto e polenta

La pastiera artigianale

Assaggio di uova di Pasqua e colomba artigianale

€ 49
bevande incluse
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